


Du suchst noch die perfekte Location
für deine Feier?

Egal ob Omas 80. Geburtstag, dein
unvergessliches Team-Event oder sonst

irgendein Grund zum Feiern (wir
brauchen keine Ausreden ;) ,  das OH

MARY ist DIE Location für dich! Bei uns
kannst du gemütliche Feiern im Freien

geniessen oder stimmungsvolle Partys
im Innenbereich veranstalten.

Interessiert? 
Dann schreib uns eine Mail an:

 hallo@oh-mary.ch 

Wir freuen uns schon darauf, deinen
besonderen Tag in ein unvergessliches

Erlebnis zu verwandeln 

DEIN
EVENT

IM OH
MARY!



APÉRO

APERO PLÄTTLI
Feines aus unserer Vitrine;

Trockenfleisch, Charcuterie, Käse, Oliven,
Trauben, Grissini, Taralli und hausbrot

26.00

DIP ME BABY
Drei orientalisch-mediterrane Dips, dazu

frisches Pinsabrot und Grissini

16.00

KLEINE BEGLEITER ZU EINEM
GLAS WEIN ODER MEHR..

Alle Preise inkl. MwSt. in CHF 

OLIVEN & TARALLI
Oliven Mix mit Taralli

8.50



APPETIZER /
FOODSHARING

HAUSGEBEIZTER SWISS
ALPINE LACHS AUS LOSTALLO

mit Brunnenkresse, Buttermilch, Bergamotte,
Gurken und Saiblingskaviar

25.00

UNSERE VORSPEISEN KÖNNEN EINZELN
GENOSSEN WERDEN ALS ENTRÉE ODER -
KOMBINIERT - IM FOODSHARING-STIL

 ALS HAUPTGANG

LAUWARME ZUCCHETTI
 mit Büffelricotta-Crème, Brombeeren

und Basilikum

16.00

RINDS-TATAR 80G
mit Cognac und gebeiztem eigelb verfeinert,

kapern und eingelegten roten zwiebeln, 
dazu hausbrot und Butter

24.00

SOMMERSALAT
mit feinen Blattsalaten, Tomaten, Radiesli,

Kernen und frischen Kräutern,

mit burrata + 8.-

14.00

mit pommes frites + 5.-



SPICY CAMEMBERT
Gebackener Camembert mit Chili-Öl, Rosmarin und

Honig, dazu knuspriges Pinsabrot

17.00

BAKED FETA

19.00

Gebackener Feta mit ChiliÖl, Tomaten, Oliven,
Rosmarin, Thymian und Honig, 

dazu knuspriges Pinsabrot

Jahrgangssardinen im schicken Dösli - serviert
mit Zitrone, Schalotten, Kapern, Peterli und

lauwarmen Pinsabrot

AB 17.50

LA PERLE DES DIEUX

GAMBAS AL AJILLO
Black Tiger Riesencrevetten aus dem Ofen mit

Olivenöl, Knoblauch, Chili und Pinsabrot 

21.50

SOMMER BURRATA 
Cremige Burrata mit frischen Feigen, gerösteter

Aprikose, Haselnüssen, frischem Thymian 
und Knoblauchöl

17.00



MAIN
COURSES

OH MARY SPECIAL
1 Glas Wein 

(Haus- Rot oder Weisswein)

***

Kleiner Grüner Salat

***

Rinds-Paillard “irish prime beef” mit ofenpeperoni,
Pommes Frites und Café de Paris

55.00

CAPONATA

mit cremiger Burrata, Pane Carasau und
Mandel Peterli Pesto

28.00

GEBRATENER BABY LATTICH 
mit Schnittsalat, eingelegter Senfsaat und

Büffelricotta-Crème

29.00

RINDS-TATAR 160G

mit Cognac verfeinert, dazu hausbrot und Butter
 mit Portion Pommes Frites + 5.00.-

38.00



PINSA
DIE LEICHTE, LUFTIGE ALTERNATIVE ZUR PIZZA

- KNUSPRIGER BODEN UND FLUFFIGER TEIG

VEGANA
San Marzano Tomaten, mariniertes

Grillgemüse, Petersilie und Olivenöl 
/ mit Käse +3.-

25.00

OH MARY!
San Marzano Tomaten, Fior di latte, Parmesan,

Büffelmozzarella, konfierte Tomaten,
Pinienkerne und Basilikum 

25.00

BELLA FRESCA

San Marzano Tomaten, Rucola, San Daniele
Rohschinken, Feigen, Stracciatella frischkäse, 

Honig und Oregano

28.00

ABRICOTTA
Büffelricotta, Coppa, Basilikum, Aprikosen, 

Zitronenzeste, geröstete Haselnüsse 
und Basilikumöl

26.00



GIULIA
San Marzano Tomaten, Mozzarella, Scamorza

affumicata, Guanciale Speck, Oliven, 
Zwiebeln, Knoblauchöl 

25.00

PALERMINATOR
San Marzano Tomaten, Oregano, Knoblauchöl,
Zwiebeln, Semmelbrösel, Parmesan und Olivenöl

23.00

OH SO HOT
San Marzano Tomaten, Mozzarella,

Ventricina Salami und Burrata 

25.00

 GLUTENINTOLERANZ? 

KEIN PROBLEM! WIR HABEN
GLUTENFREIE PINSA! 

+ 4.-
(AUF VORBESTELLUNG)

DELLA MORTA
Pomodorini Dorati, Rucola, Mortadella,
Stracciatella, Basilikum-Pistazien Pesto,

Pistazien, Knoblauchöl

26.00



DESSERTS

GLACÉ UND SORBET:

Vanille, Chocolat, Stracciatella, Caramellissimo,
Mocca, Fraise, Pistache, Baumnuss, Kokosnuss,

Zitrone, Aprikose

Preis pro Kugel
Portion Rahm        
Portion Schokosauce

CHF 4.00
CHF 1.50
CHF 1.50

NICHTS DABEI?

GERNE GEBEN WIR DIR DIE 
SAISONALE REBSTOCK 

DESSERT-KARTE 

EIN SÜSSER ABSCHLUSS

CAFÉ OH MARY

Café oder Tee nach Wahl 
mit mini Überraschungs-Dessert

8.50

ENGLISH
MENU
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